RESTAURANT . CAFE

bell, RTE

SPRENGEL MUSEUM
AM MASCHSEE

Herbstliches am See

Kurbissuppe ,,Cappuccino
Klrbissuppe mit Kokosschaum,
Garnelenspiel3 und Kirbiskernen
9,50

Kirbisbowl
mit gerostetem Kurbis, Rote Bete, Spinat,
Apfel, Walniissen und Feta-Kase,
mit Granatapfeldressing
15,50

Kurbisrisotto
mit Lachstranche unter Nusskruste,
dazu Zitronen-Dill-Sauce
22,50

Tranchen von der gebratenen Entenbrust
auf Cranberrysauce, mit Kirbisplree
und frischem Broccoli
24,50

Fruchtiges Klrbiskompott
mit karamellisierten Granatapfelkernen
an Walnuss-Eis
9,80

Unser Weintip:

Dada No.1 Finca Las Moras

Argentinien / Mendoza

Der DADA No. 1 wurde aus Malbec und Bonarda erzeugt und in
Barriques ausgebaut. Konzentrierte Fruchtaromen von Brombeeren,
Kirschen, Vanille, Thymian und Veilchen. Am Gaumen viel
samtenes Tannin und ein langer Nachhall.

Glas 0,2l € 8,70

Flasche 0,75l € 25,50


https://www.genuss7.de/rotwein.html?wine_country=argentinien
https://www.genuss7.de/mendoza.html

